Brilerie Kervalen — I'atelier

9 rue des Brdleries
35000 Rennes

France

Tél. 02 61 91 04 07
contact@example.com

FICHE PRODUIT

Doux de Minas

Ingrédients / composition

Allergenes
Origine
Conditionnement
Conservation

Valeurs nutritionnelles

Poids net

Café 100 % arabica, torréfié en France.

Aucun allergéne a déclaration obligatoire. Torréfié dans un atelier qui ne traite ni
fruits a coque ni gluten.

Brésil — Cerrado Mineiro, 1 100 m. Séché en cerise.
Sachet kraft doublé avec valve de dégazage unidirectionnelle, refermable.

A conserver & l'abri de I'air, de la lumiére et de I'numidité, entre 15 et 25 °C. Ne pas
réfrigérer. A consommer de préférence dans les huit semaines suivant la
torréfaction.

Pour 100 ml de boisson préparée : énergie 2 kJ / 1 kcal - matiéres grasses < 0,1 g
- glucides < 0,1 g - protéines 0,2 g - sel < 0,01 g.

250 g

Informations complémentaires Torréfaction brune, profil expresso. Notre café le plus accessible.

Informations fournies a titre indicatif.
Brilerie Kervalen — SAS au capital de 40 000 € — ENTREPRISE FICTIVE, créée pour la démonstration d’/ABK Métier. Aucune commande
n'est traitée, aucun paiement n'est encaisse.



